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Mapdyetat Povo oe eEALPETIKEG XPOVIEG KOl OE EAAXIOTES
dLdAeg. To Nebbio sival n omaviétepn €TikéTa Tou KThuatog
Téxvn Oivou. A6 Tnv amartnTiky traAwkr otkiAia Nebbiolo,
Tpoodbépel kopudaia dvétoa, Sopr| kat duvatdtnta
maAaiwong.

Nowthia Ztaduliov

Nebbiolo

ZYNAYAZMOI
QATHTOY

=KuvRyt kat nTtd kpéata
«Midta pe Tpolpa
“Qplua Tupla

S 1YOUAYELPEUEVO
Hooxapl i apvi

R .
Owortownon
KAaoikn owvorioinon Nebbiolo pe pakpd ekxOAion kat

pakpoxpovn maAaiwon os BapeAt yia Badog kat
dwiplopa.

[cuotka |
Xapaktnplotika

» Xpwpa: POUUTTIVE KOKKIVO HE KEPAULST AVTAVYELEG
Tou avarrtiooovTal pe TNV moAaiwon

OEPMOKPAZIA
2EPBIPIZMATOL:

15-17°C

= Apwpa: BIOAETA, TPLAVTAGDUANO, KOKKIVO KEPAOL,
SEpUa Kal VOTEG UTTAXAPIKWY

= Tebon: Zoixtég Taviveg, {wnpn oghtnta,
TTOAUETTITES N TIOAUTIAOKOTNTA Katt oTTouSaia
pakpolwia



